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SIRFAC

Promotores de la RED SIRPAC

Soporte SIRPAC es un proyecto que cuenta desde su concepcion y
L desarrollo con tres instituciones referentes en el analisis
Técnico sensorial, la investigacién y el desarrollo tecnolégico dentro del

ambito agroalimentario como son:
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SIRFAC

El Proyecto: Objetivos generales y Especificos

Ob'etivo il , iniciativa promovida por
J o‘\ "64'0 . . . s e .
K [ % instituciones referentes en el andlisis

C X3P . . 0 ./
‘Lom % sensorial, la investigacion y el desarrollo

v

tecnoldgico agroalimentario surge como
punto de encuentro para fomentar el
didlogo y la comunicacion directa entre
el consumidor y el sector productor
alimentario.
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El Proyecto: como beneficia a las empresas

Beneficios para N\“WO
las empresas

CONSUMIDORES
&
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CONSUMIDOR PROMOCION SECTORIAL INDUSTRIA ALIMENTARIA EVALUACION EXPERTA Y
DESARROLLO DE SOLUCIONES

Mayor participacion + menor coste + asesoramiento experto

Escucha activa & Panel experto & Panel consumidor & Mercado
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Laboratorio para la innovacion

&

Incubadora de nuevos desarrollos y productos

Trabajamos
con la empresa
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Laboratorio para la Innovacion
Incubadora de nuevos desarrollos y productos

Nuestras
aportaciones

DES. CONCEPTUAL

DESARROLLO PROD.
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Fracasar es hoy mas facil que triunfar &bof

FRACASO

“A las empresas les fascinaron estas ideas.
Desafortunadamente, a la gente de verdad, no”
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Laboratorio para la Innovacion

(J
Incubadora de nuevos desarrollos y productos oroon

Trotters

Beneficios para
las empresas

CONSUMIDORES

CATADORES EXP.

> 1750 hogares piloto (on-line) Investigadores (sens.) Tecnodlogos
. . Catadores expertos Plantas piloto

600 consumidores (presencial)
Herramientas de interaccion Salas de catas (M/B/BI/R) Red Expertos SIRPAC
Laboratorio experimental sens. Proyectos EU/NAC

Community Manager

Social Media u
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§| % —)AG Desarrollo de servicios técnicos Muqq'o

Y
para las empresas 3‘50

www.sirpac.es

s ESTUDIOS PRESENCIALES

www.mundosabor.es



) AG Plataforma web 2.0

www.mundosabor.es

777777777, —~—
d Mundo Sabor > Comunidad Mundo Sabor > Perfil >
vulldo Bec

s T PORTADA COMUNIDAD MARID MARTINEZ
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Editatuperf DIRECCION: £cenic e Pz
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ESTUDIO

Una marca de calidad como la IGP que te sugiere®

Disponibles 0 Seleccionados

Tradizién y garanta cle i bien hecho
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INTERACCION CON EL
CONSUMIDOR.
CALIDAD DE LA INFORMACION

Agregar todos Eliminar todos

Ordena estas imagenes de chorizo: del mas graso al mas magro

ESTUDIOS ON LINE & OUT LINE
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Plataforma web 2.0

www.mundosabor.es
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PROMOVER LA
INTERACCION CON
EL CONSUMIDOR

TU MUNDO SOCIAL
W Create an account or inicia
sesion to see wi
e

MUNDO SABOR en Facebook
& Me gu: 43
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ESCUCHAACTIVA
DEBATE

sobre el sabor de Extremadura
> a qué sabe tu ciudad??

Vé

DIFUSION
CAPTACION
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Plataforma web 2.0
www.mundosabor.es

1PONTE APRUEBA!
[

SAPAC l_

MEJORAR CRITERIOS
DE COMPRA
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Mundo Sahor > Sabias qué > Nutricion > Valor nutricional del pescado >

VALOR NUTRICIONAL DEL PESCADO

Muchos de p idad M b lantes o
diversos alimentos. Como la filosofia de Mundo Sabor es compartir intereses y opinién
Jacionad: J 5 ' e

CON UN CLICK
[hoteatec
Fespond esa snciss preaunas SABORES
s s i s S —
DESCUBRELO con N CLICK: ACEITE DE OLIVA
BEBIDAS
LAcTEOS
{PONTE A PRUEBAL
% PROBLEMAS ALIMENTARIOS
i Seom [t NUTRICION
ot ety jitee it | o
Alimentos para eliminar toxinas

~ Valor nutricional del pescado

vuestras inquietudes, y hoy vamos a hablar del valor nutricional de este alimento, el
pescado,

El pescado es un alimento muy nutritivo, su principal caracteristica nutricional es

que son muy ricos en proteinas, pero ademds, es muy rico en minerales como.

yodo, cinc, fésforo y selenio, todos ellos minerales esenciales, s decir, necesarios
| Ia dieta. E: les son muy

par a a
buenos tener el equilibrio de los

L= hidratos .
proporcién de agua va en funcién de su cantidad de grasa, cuanta més agua tenga el
pescado, menos grasa tendrd.

Etiguetado de los alimentos La grasa, el punto clave de la nutricién del pescado. ¢ Cémo puede ser asi, si el pescado
.z EL ACEITE DE OLIVA VIRGEN ES MUY SANO PARA FREIR mis graso nollega a tener mas de un 15% de grasa? Pues la importancia de este nutriente
Formacion Alimentos para controlar el enloa pescacos, e que un 90% de éstas son grasas insaturadas, es dec, ss
colesterol 3 ap Ademés, entre esas
. O Verdadero s los scidos esenciales oleico, 4cido graso
Co n S u m | d 0 r O Faiso Los beneficios del pescado azul linoléico y el dcido graso omega 3.
ONolosé
Alimentos contra la crisis El dcic 3 es de los més buscados en ladieta. es por &l
‘ayuda a reducir el colesterol malo” que se acumula en nuestras venas, Ademas de
La botica natural de Mundo esio, ayudaz colesierol “buenc”. Di han
confirmado también 2 5
Sabor:cola de cabalo macular del ojo. y muchos beneficios para el sistema nervioso.
CURIOSIDADES Por este motivo el pescado, a pesar de ser menos nutritivo que la carne de animales
e terrestres y de aves, se considera tan imporiante para la dieta humana. ya que es
SENSORIALIDAD principal fuente de écidos grasos esenciales.
MADRID FUSION 2012 Entonces, ¢ Cules son los alimentos con més omega 37
ENVASADO Todos h ico hablar del pescado azul y el lanco, pero ; sabemos realmente
cudl esla dife bos? Ladh | lagrasa,yaque el

pescado azul contiene un 10% de arasa. mientras aue el blanco no supera el
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